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Forretter 
• Kremet Hummersuppe • Fransk Løksuppe • Jordskokksuppe m/bacon • 

Marinerte scampi m/ mangosalat • Rekefyldt avokado • Skalldyrsalat • 

Salmalaks med rognkrem og gressløk • Parmaskinke med mozzarella og tomat 

• Kald laks m/urtekrem • Asparges med ridderskinke • Bruscetta m/parmaskinke 

og mozzarelle •  Einerrøkt laks fyldt m/rømme og eplesalat • 

Kr 175 per person 

 

Hovedretter 
• Hjortefilet, sellerirotpure´og viltsaus • Lammefilet med hvitløk og timiansky • 
Indrefilet m/søtpotetpure´og rødvinssaus • Kalvefilet med champagnesaus • 
Reinsdyrstek med viltsaus • Kalkunfilet med portvinsaus • Lammestek med 

urtesaus • Ovnsbakt kveite m/dillsaus • Kalvestek med fløtesaus • Saltkjøtt og 
erter • Kokt laks, agurksalat og sandefjordsmør • 

Stek kr 375,-     Filet kr 475,- per person 

Hovedrettene serveres med sesongens grønnsaker og valgfri poteter 

 

Desserter 
• Hjemmelaget is m/ lune kirsebær med eggelikør • Pannacotta av pasjonsfrukt m 

bringerbær coulis • Baileys is med jordbær • Hjemmelaget karamellpudding med 

krem • Creme brulèe • Vanilje panacotta med bringebær • Multeis med bringebær 

couli og ristet krokan • Sjokolademousse • Ostekake med bær • Moltekrem • 

Hjemmelaget is m/ lune bjørnebær  • Dessertsymfoni m/is, bær og kake • 

Tilslørte bondepiker • 

  • Appelsin Tiramisu 

Kr 149,- per person  

    



 

   

 
Andre middager 

Koldtbord Meny 1 
• Røkelaks og eggerøre • Roastbiff med remulade • Karbonader med stekt løk • 
Kyllingsticks med potetsalat • Egg med majones og reker • Frisk salat • 
Spekeskinke og melon •  

Pris 475 kroner per person 
  Allergener: soya, skalldyr, egg, fisk 

 

Koldtbord Meny 2 
• Røkelaks m/ eggerøre • Roastbiff m/ remulade • Elg-karbonader med stekt løk 

og sylteagurk • Kyllingsticks og potetsalat • Egg med majones og reker •  
• Spekeskinke og melon • Ostefat • Helkokt øret m/ reker og majones • 

Skalldyrsalat • Frisk salat 
Pris 575 kroner per person, 
 Allergener: soya, skalldyr, egg, fisk 

 
Tillegg: Ostefat kr 65,- per pers, Waldorfsalat  kr 35,- per pers, 2 sorter sild 

kr 40,- per pers, Morenepoteter m/urter kr 30,- per person 
 

Tapas meny 1 
• Parmaskinke og melon • Kyllingsticks • Aioli • Kjøttboller • Focaccia • 

Morenepoteter m/urter• Gresk salat •Tomat og mozzarella 
Pris 385 kroner per person  

Allergener: gluten, egg, melk 
 

Tapas meny 2 
• Parmaskinke og melon • Scampi m/hvitløk og chilli• Kyllingsticks • 

Morenepoteter m/urter • Lakseruller • Kjøttboller i tomatsaus • Lakseruller • 
Chorizopølse • Gresk salat • Aioli• Pesto •Focaccia 

Pris 485 kroner per person 
 Allergener: gluten, egg, soys, skalldyr, selleri, pinjekjerner,fisk 

 

Tapas meny 3 
• Parmaskinke og melon • Scampi m/hvitløk og chilli • Kyllingsticks • 

Morenepoteter m/urter • Lakseruller • Kjøttboller i tomatsaus • Lakseruller • 
Chorizopølse • Gresk salat • Aioli• Pesto •Tomat og mozzarella • Spareribs• 

Biffsnadder • Parmaskinke og melon • Focaccia • 
Pris 595 kroner per person 

                   Allergener: gluten, egg, soya, skalldyr, selleri, pinjekjerner,fisk, pinjekjerner 



 

   

 

 
 

Spekemat  

• Parmaskinke • Fenalår • Mårpølse • Salami • Hjemmelaget potetsalat • 
Eggerøre • Rømme • Flatbrød • Aioli• Melon og druer • Grovt brød og smør  

Pris 585 kroner per person 
Allergener: gluten, egg, soya  

 

Fingermat  

• Lakseruller • Ruller m/salat og parmaskinke • Kyllingsticks• Saltbakte 
morenepoteter • Oliven • Kjøttboller • Manchego ost • Focaccia • Aioli•  

Pris 455 kroner per person 
Allergener: gluten,soya,fisk,melk, pinjekjerner 

 
 

Snitter og smørbrød 

 
• Reker m/ majones • Roastbeef  • Karbonade m/stekt løk • Røklaks og eggerøre 

• Brie  • Karbonadesmørbrød • Rekesmørbrød •  
                               Pris per smørbrød, 105 kroner per stk.  

 

Snitte 

• Røkelaks m/eggerøre • Reker • Hjemmelagde karbonader • Egg m/ansjos • 

Roastbiff • Svinestek • Røkt svine-kam • Brie-ost • 

Pris per snitt, 45 kroner per stk.  

 
Allergener: gluten, egg, fisk 

  

Baguetter  

• Reker m/ majones• Ost og skinke  • Kylling • Roastbiff• Pris per stk, 95  
Allergener: gluten,skalldyr,melk 

 
 

 
 



 

   

                                               

 

Gryter 

 

 Stroganoff gryte m/ salat og morenepoteter                                   335 kr 

 Kyllinggryte m/ salat og morenepoteter                                              295 kr 

 Viltgryte, rosenkål, sopp, poteter, tyttebær                                        365 kr 

 Lapskaus m/flatbrød og tyttebær                                    295 kr 

 Finnebiff m/potetmos                                                                          295 kr 

 

 

 

                        Husmannskost 

 Saltkjøtt, flesk og erter                                                         390 kr 

 Flesk og Duppe                                                 349 kr 

 Kjøttkaker og Kålstuing                                                                   295 kr 

 Brun Lapskaus                                                                                    295 kr 

 Elgkarbonade m/grønnsaker og viltsaus                                             349 kr 

 Kyllingfilet m/choronsaus                                                                    295 kr 

 Svinestek m/surkål                                                                              295 kr 

 Kalvestek med fløtesaus, grønnsaker og poteter                                375 kr 

 

Julemeny 

 

 Juletallerken                                                                                        330 kr 

 Pinnekjøtt                                                                                            475 kr  

 Riskrem                                                                                               115 kr  

 Juletapas*           595 kr 
                                     
* Ribbe, Medisterkaker og pølse, Melon og parmaskinke ,Chorizo pølse, kjøttboller, kyllingspyd, Gresk salat,          

Scampi, Lakserull, Manchego, Focaccia, Aioli 

 



 

   

 

 

 

Bryllup/ Selskapsspakke 
 

 

Vi tilbyr hel pakkepris til selskaper som bryllup eller jubileum. 

 

Pakke nr 1. inneholder: 

Aperitif m/påfyll 1 gang • Forrett, hovedrett og dessert valgfritt fra listen  

Hvitvin, rødvin, pils, mineralvann til maten er inkludert. Under middagen serverer 

vi gjestene drikke til de er forsynte. Fri bar.  1690,- kr 

 

Pakke nr 2. inneholder: 

Aperitif m/påfyll 1 gang • Forrett, hovedrett og dessert valgfritt fra listen  

Hvitvin, rødvin, pils, mineralvann til maten er inkludert. Under middagen serverer 

vi gjestene drikke til de er forsynte. Gjestene betale selv i baren. 1450,- kr 

 

Pakke nr 3. inneholder: 

Alkoholfri aperitif m/påfyll • Forrett,hovedrett og dessert valgfritt fra listen  

Mineralvann til maten er inkludert. Under middagen serverer vi gjestene alkoholfri 

drikke til de er forsynte. Gjestene betaler selv i baren. 1190,- kr 

 

* Drikkene som er inkludert i pakke nr 1. vil bli servert til kl. 24:00. Ved hver ekstra time påløper 10% 

tilleggsavgift på pakkeprisen, maksimalt 2 timer.  
 

 



 

   

 

Møte/Minnesamvær 
 

 

3 snitter , 1 varmt karbonadesmørbrød, bløtkake og kaffe;   

kr 330,- per person. 

 

eller 

4 snitter, bløtkake og kaffe;  kr 300,- per pers.  

 

eller 

 Kremet fiskesuppe m/ nystekt brød, kake, kaffe;   

kr 330,- per pers. 

 

eller 

Småsuppe m/ nystektbrød, kake og kaffe; kr 330,- per pers. 

Mineralvann kommer i tillegg. 

God apetitt 


